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RANCHO EL AMEYAL. AMEALCO, QRO
09 | NOVIEMBRE | 1:00PM | $1,250

con cerdo pelón mexicano

CHARCUTERÍA &
OTRAS DELICIAS



Fuet
Rillette

Lomo embuchado
Paté de campiña

Terrina de chamorro
Salchicha Kielbasa

Jamón ahumado
Porchetta

Ensaladas, encurtidos
y cosecha del huerto.

Quesos de Rancho Santa Marina

Pan y postre de La Dulce Co.

MENÚ

$1,250 ADULTOS
$550 NIÑOS (-12 AÑOS)

INCLUYE: COMIDA, COPA DE VINO Y POSTRE.



POR PABLO LÓPEZ T.

Charcutero mexicano con más
de siete años de experiencia, ha
trabajado en Germano
Charcutería en la CDMX,
Dickson’s y Ends Meat en NY.

Actualmente, es profesor de
charcutería en CESSA
Universidad y Chef Charcutero
en Local 777.



La Dulce Compañía. Panadería artesanal en el
Centro Histórico de Querétaro. Trabajando
desde 2015 para producir pan de alta calidad,
así como un espacio acogedor para crear
comunidad entre sus clientes, personal y
proveedores locales.

Barrigón. Sabrosos vinos naturales. Hechos sin
chingaderas en Querétaro, México. Producimos
vino libre, que sea un tributo a su origen, a la
tierra y a las manos que lo hacen.

Rancho Santa Marina. Quesos elaborados
dentro de una cava natural de maduración, en
donde cada pieza es revisada cuidadosamente
para asegurar que se desarrollen los sabores y
texturas que los caracterizan. No interviene
ninguna maquinaria o instrumento digital.

INVITADOS



RESERVA

Será un verdadero agasajo contar
con tu compañía en un evento

más de Rancho El Ameyal.

Para reservar, contáctanos vía
WhatsApp al: 448 251 1416


